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***Les entrées***

· Raviole de moules et son jus à l’aïoli





13,50 €

· Encornets sautés, artichauts rôtis aux échalotes, tomates

cerises
 et jeunes pousses







15,50 €

· Foie gras de canard, figues fraîches et magret de canard

façon bacon










15,50 €

· Carpaccio de noix de St-Jacques marinées au citron vert,

poivres cinq baies et petits dés de mangue 



14,00 €

· Salade « Lei Moulins »



   Pte 12,00 € Gde 15,50 €

(Bouquet de salade accompagné de tomates séchées,  toasts de tapenade,
 jambon de Bayonne, copeaux de parmesan et chèvres chauds
 sur tartines de confiture de figue)
Dans un souci de qualité et de fraicheur, tous nos plats sont préparés à la demande par notre chef, ce qui peut demander un peu d’attente. Merci de votre compréhension.
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***Les plats***
Tous nos plats sont accompagnés d’une garniture de saison.

· Tournedos de bœuf et foie gras de canard, sauce Périgueux

(Origine Bavière / 180g minimum)








25,50 €

· Poitrine de veau confite au thym et romarin, jus de cuisson
25,50 €

· Saint-Pierre aux arômes de genévrier, asperges,

extrait d’estragon, sabayon au muscat




26,50 €

-   Médaillons de lotte piqués au foie gras de canard sur

   branche de romarin, rôtis au miel





26,50 €

· Noix de St-Jacques juste saisies, rattes écrasées à l’huile

d’olive
et crème de réglisse







26,50 €

Dans un souci de qualité et de fraicheur, tous nos plats sont préparés à la demande par notre chef, ce qui peut demander un peu d’attente. Merci de votre compréhension
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***Les desserts***

· Crumble tatin, quenelle de glace, mousse de caramel au

beurre salé









8.50 €

· Soufflé au chocolat noir et nuage de Nutella®



8.50 €

· Moelleux tiède et coulant au chocolat noir, poêlée de fruits

rouges et vin doux naturel AOC Maury





8.50 €

· Millefeuille aux framboises et mousse de champagne


8.50 €

· Assortiment de fromage (en fonction du marché) 



8.50 €
***Cafés et thés***

NESPRESSO®

· Ristretto









2,50 €

Corps intense, et remarquable longueur en bouche. Composé exclusivement d’Arabicas

d’Amérique latine. Mousse dense et onctueuse. Se déguste de préférence serré.
· Espresso Leggero








2,50 €
Savoureux mélange de « Milds » d’Amérique du sud, d’Arabicas du Brésil

et de Robusta. Espresso léger et rafraichissant au goût aromatique et doux
· Decaffeinato Intenso







2,50 €

Combinaison d’Arabicas d’Amérique du sud et de Robusta hautement torréfiés

Subtiles notes de cacao et de céréales grillées.
· Thé Ceylan









2,50 €
· Thé goût russe








2,50 €
· Thé Earl Grey









2,50 €
· Thé vert à la menthe







2,50 €

Les Menus
(Menus pour une personne)
	**Menu « Huilerie »** 

28,00 €

Plat et dessert

Plat au choix sur la carte

+

Dessert au choix sur la carte

	**Menu « Moulin »**

39,00 €

Entrée, plat et dessert
Entrée au choix sur la carte

+

Plat au choix sur la carte

+

Dessert au choix sur la carte


	**Menu « Gourmet »**

58,00 €

Entrée, deux plats, dessert

Entrée au choix sur la carte

+

2 plats au choix sur la carte

+

Dessert au choix sur la carte

+

Café ou thé
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***  La Cave  ***
ROUGES

SAINT-ANDRE DE FIGUIERE 




          
       
          Btl 50cl ( 21,00 € Btl 75cl ( 24,50 €

Côtes de Provence 2010 – Cuvée François

DOMAINE DE LA CITADELLE – LE CHÂTAIGNER






          Btl 75cl ( 26,50 €

Vallée du Rhône – AOC Luberon

CHÂTEAU DE ROQUEFORT – LES MÛRES 



        
           


          Btl 75cl ( 28,50 € 

Côtes de Provence 2010

DOMAINE ROGER CHAMPAULT – LES PIERRIS 






          Btl 75cl ( 28,50 € 

Sancerre « Pinot noir »

GUY BRETON










          Btl 75cl ( 28,50 € 

Morgon 2009

DOMAINE VICO – 1769









          Btl 75cl ( 32,00 €

Corse

LE GRAND ROUGE REVELETTE




     
                        Btl 50cl ( 26,50 € Btl 75cl ( 42,00 €

Peter Fisher 2008

CHÂTEAU PERRIN & FILS








          Btl 75cl ( 42,00 €

Gigondas « La Gille » 2008

DOMAINE YANN CHAVE 








          Btl 75cl ( 38,50 €

Crozes Hermitage 2009

HAUTES CÔTES DE NUIT








          Btl 75cl ( 49,00 €

Naudin-Ferrand 2008

DOMAINE  GIRARD BOUCOU








          Btl 75cl ( 56,00 €

Châteauneuf du Pape 2009

ROUGES – VIN DOUX NATUREL

DOMAINE MAS AMIEL





         

          Au verre ( 6,50 € Btl 75cl ( 39,00 €

Maury « Vintage » Vin doux naturel rouge
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***  La Cave  ***
ROSÉS

DOMAINE SAINT-ANDRE DE FIGUIERE 



   

       Btl 50cl ( 21.00 € Btl 75cl ( 26,50 €

Côtes de Provence 2010

CHÂTEAU SAINT-JULIEN








          Btl 75cl ( 26,50 €

Côteau Varois

DOMAINE DE SULAUZE - POMPONETTE







          Btl 75cl ( 29,00 €

Côteaux d’Aix

BLANCS

DOMAINE SAINT-ANDRE DE FIGUIERE



     

       Btl 50cl ( 21.00 € Btl 75cl ( 26,50 €

Côtes de Provence 2008 – Cuvée Valérie

DOMAINE ROGER CHAMPAULT « LE CLOS DU ROY »





          Btl 75cl ( 28,50 €

Sancerre

LE GRAND BLANC REVELETTE





      
         Btl 50cl ( 24,50 € Btl 75cl ( 32,00 €

Peter Fisher 2008

POUILLY FUME










          Btl 75cl ( 32,00 €

Les Vallons

DOMAINE MERLIN









          Btl 75cl ( 35,00 €

Saint-Véran 2009

HAUTES CÔTES DE BEAUNE








          Btl 75cl ( 42,00 €

Domaine Jacob Mauclair 2008

DOMAINE GIRARD BOUCOU








          Btl 75cl ( 56,00 €

Châteauneuf du Pape 2009

BLANCS DOUX & LIQUOREUX

MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE




                         Au verre ( 5,00 € Btl 75cl ( 28,00 €

Domaine de Durban 2007

VIN DE PAILLE







   
                   Au verre ( 6,00 € Btl (38,00 €

Vin du Jura

CHAMPAGNE

   RIGOT & FILS









       Btl 75cl ( 59,00 €
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